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LE 
POULAILLER 

COLLECTION 2021



Yann Brys, Meilleur Ouvrier de France 

et Directeur de la création sucrée Evok, 

décline cette année une création �dèle 

à l’identité de chacune de ses maisons. 

4 interprétations audacieuses et gour-

mandes en édition limitée pour combler 

les papilles des plus petits comme des 

plus grands…

À  L’O C C A S I O N 

D E S  F Ê T E S  D E  PÂ Q U E S , 

E V O K  P R É S E N T E 

S A  C O L L E C T I O N 

D E  P O U L E S 

E N  C H O C O L AT 



—  4 7 €  —

Chocolat noir 63% du Pérou, mosaïques colorées garnies de praliné amandes, 
praliné pistaches, pâte de fruits framboises. Hauteur : 21 cm, 350 gr

—  3 8 €  —

Chocolat noir 62% du Brésil garni de praliné à la noisette, œuf doré à la feuille d’or.
Hauteur : 17 cm, 400 gr



—  3 8 €  —

Chocolat au lait 33% de Madagascar, garnie de fritures assorties.
Hauteur : 15 cm, 210 gr

—  4 7 €  —

Chocolat au lait 46% de République Dominicaine en dentelle, garnie d’œufs pralinés 
et de fritures assorties. Hauteur : 27 cm, 420 gr



RESERVATIONS  
ET RETR AITS  

DES COMMANDES 
du 28 Mars au 4 Avril 2021

BR AC H COMP TOIR PÂTISSE RIE 

1-7 rue Jean Richepin 

75116 Paris 

Tél : 01 44 30 10 00

COUR DES VOSGES  

COMP TOIR BR AC H L A PÂTISSE RIE 

19 place des Vosges 

75004 Paris 

Tél : 01 42 50 30 30



À  P R O P O S  D ’ E V O K

EVOK, créateur de lieux de vie, est né en 2014 de la volonté de ses 3 

co-fondateurs. Propriété de Pierre Bastid, imaginé & développé par 

Romain Yzerman et Emmanuel Sauvage qui en assure la direction 

générale.

Luxe classique « à la française » au Nolinski, au Restaurant du Palais Royal, 

exclusif au Hameau de la Volière et à la Cour des Vosges, décontracté au Brach 

et décalé au Sinner. 

En réponse aux di�érentes envies, aux di�érents univers des hôtes : Un style de 

vie pour un style de luxe. Un �l conducteur qui dé�nit chaque lieu du groupe. 

Une collection qui se développe par-delà les frontières. Des projets di�érents 

qui enrichissent.

Plonger au cœur de l’atmosphère d’une ville, d’un quartier. En ressentir chaque 

vibration. Découvrir ses traditions et son style. C’est l’esprit Evok. Repartir de 

zéro pour créer une nouvelle émotion. Trouver un lieu ad hoc, le faire renaî-

tre et lui o�rir une seconde vie par un designer tel que : Starck, Auer, Deniot, 

Tollemer, Lecoadic & Scotto… 

À chaque hôtel, son ambition, son univers, son cadre de vie inspiré de l’endroit 

où il s’installe. Evok emploie aujourd’hui plus 600 salariés à travers 6 hôtels, 4 

restaurants, un club de sport, di�érents spas.  Son déploiement à l’étranger 

commencera avec l’ouverture de Nolinski Venise en Italie �n 2021, puis de Brach 

Madrid et de Brach Rome avec des ouvertures prévues en 2022/23. 

@evokparis www.evokhotels.com



E VO K  C O O R D I N AT I O N  P R E S S E

LO U I S E  S A R FAT I

l s a r f a t i @ e v o k h o t e l s . c om

B U R E A U X  D E  P R E S S E

F R A N C E

B É AT R I C E  KO R B  K A P L A N

b . k o r b @ bm r p . f r

R OYAU M E - U N I

E L L I E  TAY LO R - R O B E R T S

e l l i e @ b a c c h u s . a g e n c y

U S A

C A R A  C H A P M A N

c a r a @ b a c c h u s . a g e n c y

M OY E N - O R I E N T

D I A N A  I O N E S C U

d i a n a@ t h e - s o c i a l i s e r . c o m

R U S S I E

M A R I N A  S E N K E V I C H

m . s e n k e v i c h @ l a b i b l i o t h e q u e . r u

17 avenue de l’Opéra, Paris 1er 

T. +33 (0)1 58 12 03 03

contact@evokhotels.com

evokhotels.com


