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SUNDAY ROAST 

IS THE NEW BRUNCH 

AT HOME

Tous les dimanches le Sunday Roast de Nolinski le 

Restaurant est disponible en formule à emporter 

ou en livraison et se savoure à la maison. 

Repas traditionnel anglais, le Sunday Roast c’est 

avant tout un moment convivial en famille. À cette 

occasion, chaque dimanche, le Chef étoilé Philip 

Chronopoulos décline un menu complet avec une 

entrée, un plat et un dessert. Réconfortants et gour-

mands, ces plats sont servis en généreuses portions 

pour 4 personnes. 

180 € POUR 4 PERSONNES
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D I M A N C H E 

31 JANVIER

E N T R É E

P O T I M A R R O N  R Ô T I ,  S A L A D E  V E R T E  À  L A  M O U TA R D E 

V E L O U T É  D E  C A R O T T E S

P L AT 

R Ô T I  D E  B O E U F,  S A U C E  A U  P O I V R E  N O I R 

E T  P O M M E S  D A R P H I N

D E S S E R T 

TA R T E  A U  C I T R O N

D I M A N C H E 

17 JANVIER

E N T R É E

TA B O U L É  L I B A N A I S , 

PA I N  P I TA ,  YA O U R T

P L AT 

M O U S S A K A ,  S A L A D E  C R O Q U A N T E

D E S S E R T 

S A L A D E  D E  F R U I T S  F R A I S , 

P E R L E S  À  L A  N O I X  D E  C O C O

D I M A N C H E 

24 JANVIER

E N T R É E

S A L A D E  D ’A R T I C H A U T S 

P E T I T S  C H A U S S O N S  A U  F R O M A G E

P L AT 

B L A N Q U E T T E  D E  V E A U ,  

P U R É E  D E  C A R O T T E S

D E S S E R T 

TA R T E  A U  C H O C O L AT

MENUS MENUS
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D I M A N C H E 

21 FÉVRIER

E N T R É E

S A L A D E  D E  P O M M E S  D E  T E R R E

A U  T H O N  E T  B A S I L I C

P L AT 

E S C A L O P E S  D E  V E A U  A U X  C H A M P I G N O N S ,

R I Z  P I L A F  À  L A  T R U F F E  N O I R E

D E S S E R T 

M O N T  B L A N C

D I M A N C H E 

28 FÉVRIER

E N T R É E

S A L A D E  D E  P O U L P E  A U X  P O I S  C H I C H E S ,

V E L O U T É  D ’A U B E R G I N E

P L AT 

T U R B O T  R Ô T I  E N T I E R , 

P O M M E S  D E  T E R R E  A U  C I T R O N  E T  À  L’ O L I V E  N O I R E

D E S S E R T 

TA R T E  A U X  P O M M E S 

MENUS MENUS

D I M A N C H E 

7 FÉVRIER

E N T R É E

P O I R E A U X  V I N A I G R E T T E

F O C A C C I A 

P L AT 

O S S O  B U C C O ,

O R R E C H I E T T E  A U  B A S I L I C 

D E S S E R T 

C R Ê P E S  S U Z E T T E

D I M A N C H E 

14 FÉVRIER

E N T R É E

S A L A D E  D E  C H O U  R O U G E

P L AT 

C A N A R D  D E  C H A L L A N S  R Ô T I , 

B E T T E R AV E S  C O N F I T E S ,  P O L E N TA  A U  PA R M E S A N

D E S S E R T 

TA R T E  TAT I N
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D I M A N C H E 

21 MARS

E N T R É E

S A L A D E  D ’A S P E R G E S  V E R T E S

P L AT 

B R O C H E T T E S  D E  V O L A I L L E  M A R I N É E S  A U  T H Y M ,

P O M M E S  D E  T E R R E  R Ô T I E S  A U  C I T R O N

PA I N  P I TA ,  T Z AT Z I K I

D E S S E R T 

PA R I S  B R E S T

D I M A N C H E 

28 MARS

E N T R É E

B A G N A  C A U D A  P I É M O N TA I S E

F O U G A S S E  À  L A  P O M M E  D E  T E R R E

P L AT 

S O L E  M E U N I È R E ,  A S P E R G E S

B L A N C H E S  R Ô T I E S

D E S S E R T 

M O U S S E  A U  C H O C O L AT

MENUS MENUS

D I M A N C H E 

7 MARS

E N T R É E

TA R T E  A U X  O I G N O N S

S A L A D E  V E R T E  À  L A  M O U TA R D E 

P L AT 

R Ô T I  D E  V E A U  A U X  M O R I L L E S ,  P O M M E  P U R É E

D E S S E R T 

R I Z  A U  L A I T,  C A R A M E L  E T  G R A N O L A

A U X  F R U I T S  S E C S

D I M A N C H E 

14 MARS

E N T R É E

C R È M E  D ’A R T I C H A U T,  G N O C C H I S  À  L A  R I C O T TA

F O C A C C I A  À  L’ O R I G A N

P L AT 

É PA U L E  D ’A G N E A U  R Ô T I ,

C A R O T T E S  A U  C U M I N

D E S S E R T 

T I R A M I S U
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D I M A N C H E 

18 AVRIL

E N T R É E

S A L A D E  D ’A R T I C H A U T S  E T  M O Z Z A R E L L A

F O C A C C I A  À  L’ O R I G A N

P L AT 

C A N N E L L O N I S  À  L A  B O L O G N A I S E ,

G R AT I N É S  A U  V I E U X  PA R M E S A N

D E S S E R T 

C H O U Q U E T T E S  À  L A  VA N I L L E ,  S A U C E  C H O C O L AT

D I M A N C H E 

25 AVRIL

E N T R É E

V E L O U T É  D E  P E T I T S  P O I S  À  L A  S A R R I E T T E

C H A U S S O N S  A U  F R O M A G E

P L AT 

E S C A L O P E S  À  L A  M I L A N A I S E ,

G N O C C H I S  À  L A  S A U C E  T O M AT E

D E S S E R T 

TA R T E  A U X  F R A I S E S

MENUS MENUS

D I M A N C H E 

4 AVRIL

E N T R É E

TA B O U L É  L I B A N A I S ,  F E TA  G R I L L É E  À  L A  T O M AT E

E T  A U X  A R O M AT E S

P L AT 

S E L L E  D ’A G N E A U ,  L É G U M E S  A U  B A S I L I C

D E S S E R T 

A N A N A S  R Ô T I , 

G L A C E  À  L A  VA N I L L E

D I M A N C H E 

11 AVRIL

E N T R É E

P I S S A L A D I È R E

S A L A D E  D E  B R O C O L I S

P L AT 

P O L P E T T E S  D E  V I A N D E  À  L A  S A U C E  T O M AT E ,

P O M M E S  D E  T E R R E  S A U T É E S

D E S S E R T 

TA R T E  T R O P É Z I E N N E
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À  P R O P O S  D U  N O L I N S K I

Le cœur de Paris a ses mystères… que la con�dentialité 
réserve aux initiés.

À quelques pavés de la Comédie Française, de la rue Saint- 
Honoré et des jardins du Palais Royal, entre Histoire et 
élégance haussmannienne, vibre un lieu d’art et de vie 
à la française : le Nolinski.

Premier hôtel Evok, il incarne l’art de vivre à la française, 
l’élégance d’un luxe discret, le charme d’une adresse 
que l’on donne aux amis. Premier hôtel d’une collection 
d’établissements singuliers, Nolinski mêle ra�nement 
et audace, luxe classique et grain de folie.

La décoration est con�ée à Jean-Louis Deniot. L’archi-
tecte d’intérieur a revisité déco et décors classiques fran-
çais sur les six étages du Nolinski. Moulures, boiseries, 
mobilier chiné, sculptures, céramiques, douceur des 
éclairages, portes vêtues de miroirs, rideaux feutrés, 
tapis épais, déclinaison de tonalités colorées en accord 
avec un camaïeu de gris : chaque parti pris, chaque 
détail, chaque objet donne des allures d’appartement 
haussmannien aux 45 chambres, dont 9 suites. À cela 
s’ajoute la réception minimaliste en marbre de Carrare 
vert, qui abrite une sculpture de bronze, et les nuages 
peints à la main du grand escalier, comme pour symbo-
liser une surprenante… montée au ciel.

Ici, entre Restaurant et Bar à cocktails du Grand Salon 
feutré, chambres lumineuses et spa minéral : chaque 
espace est un voyage des sens, évocateur d’émotions. 
Ambiance tamisée au parfum d’épices et de musc, 
univers musical, toucher de velours ou de tweed. Une 
convivialité servie avec passion. Celle d’expériences 
épicuriennes et de rêveries insolites, où l’art du détail 
cotoie intuitivement le mystère. Car spontanéité et liber-
té font aussi partie de l’esprit Nolinski.

À RETIRER AU NOLINSKI  

LE DIMANCHE DE 10H À 12H

OU EN LIVRAISON

COMMANDE À PASSER AVANT  

LE JEUDI SOIR 19H.  

180€ - 4 PERSONNES MINIMUM.

Infos et résas par téléphone : 01 42 86 10 10 ou par mail contact@nolinskiparis.com

Pré-Paiement Lydia. 
Platerie en sus ou prêtée sur caution. Prix livraison en sus.



E VO K C O O R D I N AT I O N P R E S S E

LO U I S E S A R FAT I

ls ar fat i@evo k h ote ls . co m

B U R E AU X D E P R E S S E 

F R A N C E

B É AT R I C E KO R B K A P L A N

b . ko r b @ b m r p .fr

R O Y A U M E - U N I

E L L I E TAY LO R- R O B E R T S

e l l ie@ b a cchus . a g e n c y

U S A

C A R A C H A PM A N

cara@b a cchus . a g e n c y

M O Y E N - O R I E N T

D I A N A I O N E S C U

d ian a@th e - s o cia l is e r. co m

R U S S I E

M A R I N A S E N K E V I C H

m . s e n kev ich@ l a b i b l ioth e q u e . r u

16 avenue de l’Opéra, 75001 Paris 

Tél. 33 (0)1 42 86 10 10 

nolinskiparis.com @nolinskiparis 


